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ANUNT DE PARTICIPARE LA PROCEDURA PROPRIE

Autoritatea contractanti

Denumire: Comuna Tatarusi — CIF: 4541408

Tipul autoritatii contractante: Autoritate regionald sau locala

Activitate principala: Servicii generale ale administratiilor publice

Adresa: Comuna Tatarusi, Judeful Iasi

Date de  contact: telefon: 0232714500, e-mail:  primaria tatarusi@yahoo.com,  website:
https://www tatarusi.ro/

Locul de executare: Comuna Titarusi, Judetul lasi (Scoala Profesionala Tatarusi, Scoala Gimnaziald Pietrosu,
Scoala Gimnaziala Uda)

Procedura de atribuire
Procedura proprie, in conformitate cu prevederile art. 111, alin. (1) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile
publice

Tip contract
Contract de servicii pentru pentru achizitia de servicii sociale ori alte servicii specifice, previzute in Anexa nr.
2 din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice

Obiectul contractului si descrierea succinti

Achizitia serviciilor de catering pentru pachetul alimentar destinat prescolarilor si elevilor din unitatile de
invatamant, din Comuna Tatarusi, judetul lasi, in cadrul Programului National ,,Masi siniitoasi” in anul
2026.

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catermg pentru scoli

in cadrul prezentei proceduri se va asigura furnizarea pachetulul alimentar pentru un numdr de 450 prescolari
si elevi din unitatile de invatamant din Comuna Tatérusi, judetul lasi, dupa cum urmeaza:

- Scoala Profesionala Tatirusi: 208 beneficiari;

- Scoala Gimnaziali Pietrosu: 118 beneficiari;

- Scoala Gimnazialid Uda: 124 beneficiari.

Cantitate si valoare estimati

Pret / portie (pachet alimentar) 14,86 lei fari T.V.A.
Numdr estimativ portii (pachete alimentare) / zi 450

Perioada distributie maxima estimata 154 de zile de scolarizare
Numir maxim de portii estimat / 2026 69300

Valoare estimata totala 1.029.798,00

Surse de finantare

Bugetul de stat, conform H.G. nr. 24/2024, Ordin MEC/MADR nr. 7.111/422/2025 pentru modificarea anexei
la Ordinul ministrului educatiei si cercetdrii si al ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale nr. 3.352/70/2025
privind aprobarea Listei unititilor de invatamant preuniversitare incluse in Programul national ,Masi
sanatoasa” in anul 2025 ” publicatd in Monitorul Oficial al Romaniei, partea I, H.G. nr. 1171 din 30
decembrie 2025 si H.G. nr. 3/05.01.2026..

Perioada de valabilitate a ofertei
30 de zile de la data-limita stabilita pentru depunerea ofertelor
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Criteriul de atribuire
Cel mai bun raport calitate-pret

Data-limiti de depunere a ofertelor

Ofertele se vor depune pana la data de 13.02.2026, orele 10:00, online pe adresa de e-mail
primaria_tatarusi@yahoo.com sau in fizic la sediul autorititii contractante, Primaria Comunei Tatirusi
din Comuna Tatirusi, Judetul Iasi, str. Alexandru Vasiliu — Tatarusi, nr. 104, satul Tatirusi, comuna
Tatarusi, judetul Iagi, CP 707500.

Eventualele solicitari de clarificiri se vor transmite pe adresa de e-mail primaria_tatarusi@yahoo.com, iar
raspunsurile se vor publica pe website-ul propriu https://www.tatarusi.ro/.

Limba de redactare a ofertei
Limba romina
Moneda in care se transmite oferta financiara;: RON

Informatii suplimentare

Ofertantii se vor asigura cd nu existd un conflict de interese cu persoanele cu functii de decizie din cadrul
autorititii contractante.

Contractul va respecta in totalitate cerintele si caracteristicile tehnice mentionate in H.G. nr. 24/2024 privind
instituirea Programului National ,,Masa sanatoasa” si H.G. nr. 1.171 din 30 decembrie 2025 publicat in
Monitorul Oficial nr. 193 din 31 decembrie 2025 instituirea Programului national ,,Masé sinatoasa” 2026.
Conform H.G. 24/2024 privind instituirea Programului National ,,Masa sanatoasa™:

(1) PNMS constd in acordarea zilnicd, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar constdnd intr-o masd caldd
sau, dupd caz, intr-un pachet alimentar, in cazul in care masa caldd nu poate fi asiguratd, in limita unei
valori zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea addugatd.

(2) Limita valoricd prevazuta la alin. (1) cuprinde pretul suportului alimentar, confindnd preful materiei
prime §i al serviciilor de preparare a produselor si cheltuielile de transport.

Durata contractului este de 8 luni. Contractul nu se reinnoieste.

In cadrul prezentei proceduri de achizitie, ofertantii participanti trebuie si respecte intocmai cerintele
si prevederile Caietului de sarcini atasat.

Intocmit,
Responsabil achiziii publice
Anghelina Iulian
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ROMANIA

JUDETUL IASI

COMUNA TATARUSI

CUI 4541408

E-mail. primaria_tatarusi@yahoo.com
Nr. 741 din 30.01.2026

CAIET DE SARCINI

Achizitia serviciilor de catering pentru pachetul alimentar destinat prescolarilor si elevilor din unitatile de
invatamant, din Comuna Tétarusi, judetul lasi, in cadrul Programului National ,Masa sdnitoass”

L. INFORMATII GENERALE

U.A.T. Comuna Tatarusi a primit finantare in cadrul Programului National ,,Masa sanitoasd”, conform
prevederilor Ordin MEC/MADR nr. 7.111/422/2025 pentru modificarea anexei la Ordinul ministrului
educatiei si cercetarii si al ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale nr. 3.352/70/2025 privind aprobarea
Listei unitétilor de invatamant preuniversitare incluse in Programul national ,,Masa sanitoasa” in anul
2025 7 publicatd in Monitorul Oficial al Romaniei, partea I, nr. 3/05.01.2026, H.G. nr. 1.171 din 30
decembrie 2025 publicat in Monitorul Oficial nr. 193 din 31 decembrie 2025 si adresa Scolii Profesionale
Tétarusi nr. 73/30.01.2026 inregistratd sub nr. 737 din 30.01.2026.

Implementarea acestui program are drept scop principal sprijinirea accesului la educatie al tuturor
copiilor prin crearea motivatiei pentru studiu, mentinerea echilibrului socioemotional, intirirea starii de
bine si dezvoltarea igienei muncii intelectuale a prescolarilor si elevilor si prin oferirea unei alimentatii
sdnatoase care s sustind Tnvatarea.

1I. OBIECTIVUL CONTRACTULUI

Procedura de achizitie organizatd de U.A.T. Comuna Téatarusi are ca obiect atribuirea contractului
de achizitie publica avind ca obiect Achizitia serviciilor de catering pentru pachetul alimentar
destinat pregcolarilor si elevilor din unititile de invitimant, din Comuna Titirusi, judetul Iasi, in
cadrul Programului National ,,Masi sinitoasi” in anul 2026.

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

In cadrul prezentei proceduri se va asigura furnizarea pachetului alimentar pentru un numar de
450 prescolari si elevi din unitatile de invatamant din Comuna Tétarusi, judetul lasi, dupd cum urmeaza:

- Scoala Profesionali Tatirusi: 208 beneficiari
- Scoala Gimnaziali Pietrosu: 118 beneficiari
- Scoala Gimnaziald Uda: 124 beneficiari



Contractul de achizitie se va desfasura in cursul anului 2026. In perioada desfisurarii activitatii
didactice, operatorul economic are obligatia de a asigura, zilnic, cateringul pentru pachetul alimentar
destinat prescolarilor si elevilor care frecventeazi cursurile unitatilor de invatimant de pe raza Comunei
Tatarusi, judetul lasi (Scoala Profesionala Tatarusi, Scoala Gimnaziala Pietrosu, Scoala Gimnaziala Uda).

III. MODALITATEA DE ATRIBUIRE

Determinarea si justificarea valorii estimate a serviciilor de catering care fac obiectul prezentei
proceduri a fost stabilitd prin raportare la prevederile Hotararii nr. 24 din 11 ianuarie 2024 privind
instituirea Programului National "Masa sanatoasa", care stabileste, conform art. 2, alin. (1) ¢ Programul
National ,,Masi sanatoasa” (PNMS) constd in acordarea zilnicd, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar
reprezentat de o masa calda sau, dupa caz, intr-un pachet alimentar, in cazul in care masa caldi nu poate fi
asiguratd, in limita unei valori zilnice de 15,00 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea adiugata.

Aviénd in vedere faptul cd valoarea estimata supusé prezentei proceduri se raporteazi la valoarea
fara T.V.A., respectiv luand in considerare ¢i T.V.A. pentru produsele alimentare este de 9%, rezulti o
valoare de 13,76 lei/beneficiar/zi. Astfel:

Valoarea estimatd maximi / portie: 14,86 lei farid T.V.A.

Orice ofertd care depiseste valoarea maximali de 14,86 lei fard T.V.A. / portie va fi respinsi ca
inacceptabila

Valoarea estimati totali: 1.029.798,00 lei farid T.V.A.)

Numir estimativ portii / zi: 450

Numir maxim de portii estimat / 2026: 69300

Perioada distributie estimati: maxim 154 de zile de scolarizare

Tinind cont ca valoarea estimatd fard T.V.A. a contractului de achizitie publici avind ca obiect Servicii
de catering pentru pachetul alimentar destinat prescolarilor si elevilor din unititile de inviitimant,
din Comuna Titirusi, judetul Iasi, in cadrul Programului National ,,Masi sinitoasi” in anul 2026
este sub pragul valoric prevazut la art. 7, alin. (1) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice si in
conformitate cu prevederile art. 69, alin. (1), lit. h), art. 111 si urm. din Legea nr. 98/2016, procedura
aplicata pentru atribuirea prezentului contract este PROCEDURA PROPRIE.

Sursa de finantare: Bugetul de stat
Obiectivul programului

Programul are drept scop principal sprijinirea accesului la educatie al tuturor copiilor prin crearea
motivatiei pentru studiu, mentinerea echilibrului socioemotional, intarirea starii de bine si dezvoltarea
igienei muncii intelectuale a prescolarilor si elevilor si prin oferirea unei alimentatii sinitoase care si
sustina invatarea

De asemenea, programul contribuie la formarea unor obiceiuri alimentare sdnatoase, precum
adoptarea unei diete diversificate, echilibrate §i sdnatoase, respectiv sustenabile - precum reducerea risipei
alimentare, reducerea cantitatii de deseuri, colectarea si valorificarea deseurilor alimentare.

Consideratii generale — descrierea serviciului de catering

Ofertantul trebuie sa asigure zilnic serviciul de catering al pachetului alimentar pentru beneficiarii
autoritatii contractante. Zilnic (luni-vineri) se va servi un suport alimentar ce va consta intr-un pachet
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alimentar compus din produse care si respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentajie
sandtoasd in wunildfile de invdtdmdnt preuniversitar si ale Ordinului ministrului sandtdtii publice
1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor
care stau la baza unei alimentatii sandtoase pentru copii si adolescenti. De asemenea, prestatorul se
obligd sa presteze serviciile in cantitétile si continutul caloric stabilit prin Ordinul nr. 1563/2008.

Pachetul alimentar care va fi livrat de catre ofertant trebuie s respecte cantitatile si continutul
caloric stabilit prin normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare, cu modificarile si completarile
ulterioare.

Pachetul alimentar va respecta normele minime obligatorii in pregatirea mesei pentru prescolari si
elevi, prevazute in Anexa nr. 2 la Hotardrea 24/2024 privind instituirea Programului National .,Masa

sdnatoasd”, dupa cum urmeaza:

1. Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazul
mdncdarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitdfilor de invdtamdnt sau la nivelul
unitatilor de tip catering si care urmeazd a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de
origine animald sau nonanimald din care se prepard aceste mdncdruri trebuie sd respecte legislatia in
vigoare privind aditivii permisi a fi addaugali in alimente.

2. Ceapa pregdtitd in prima fazd a etapei de gadtire nu se prdjeste, ci se indbusd cu apd.

3. Sarea iodatd utilizatd trebuie sd respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugafi in
alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupd la felurile de mdncare servite; de exemplu, la masa de
pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu galusti
si friptura cu garniturd din paste fainoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mdncdrurile precum tocdturi prdjite. Qudle se recomandd a fi servite ca omletd la
cuptor.

6. Se recomanda imbogdtirea ratiei in vitamine §i sdruri minerale prin folosire de salate din cruditdti si
addugare de legume - frunze in supe i ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud §i friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a oudlor
flerte, nesecfionate dupd fierbere,

8. Mdncarea livratd trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pdstrdndu-se in conditii sanitar-
veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum s§i in condifii igienico-sanitare §i la temperaturi
corespunzdtoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitdtile de invatamdnt in care se desfasoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore probe
din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sandtate Publici si nu
se vor limita la:

- sandvici cu unt, suncd, cascaval si legume - rosii, castravete, salatd;
- sandvici cu piept de pui la grdtar sau pulpd de pui dezosata la gratar cu legume crude - gogosar,
varzd, morcov.

NOTA: Pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare se va adapta meniul zilnic, in functie de starea
de sanatate a acestora si de recomandarile medicilor, dupd cum urmeaza:



Scoala Profesionala Tatarusi:

- 1elev din ciclul primar alergic la frisci, ciuperci, kiwi;
- 1 elev din ciclu primar alergic la carne rosie, carne de vinat si organe, carne procesati.

Scoala Gimnaziala Pietrosu:
- Nueste cazul
Scoala Gimnaziala Uda:
- Nu este cazul.

Acelasi timp de meniu nu se va furniza timp de doua zile consecutiv. La meniu se adaugd un
fruct. Fructele trebuie sa fie sandtoase, fara urme de atacuri provocate de boli si/sau daunitori. Furnizorul
va asigura transportul izolat termic al hranei, in termoboxuri ce asigurd transportul produselor la
temperaturi controlate.

IV. CERINTE SPECIFICE PRIVIND PREGATIREA SI PREPARAREA HRANEI

Pregitirea si prepararea hranei se va realiza de catre ofertant, cu respectarea legislatiei in vigoare
pentru acest tip de servicii. Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile regulamentului (CE) nr.
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi, etc.) trebuie sa respecte prevederile regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organiziri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,
(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2011 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1.286/A1/1997 —
Bréanzeturi cu pasta opdrita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori — copii cu diabet, intoleranti la lactoza sau alte probleme
de naturd medicald — se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrani de
regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de prestari servicii de catering, fiind
specificate pentru fiecare scoala si elev.

Pregétirea hranei se va face in conformitate cu necesitétile calorice ale beneficiarilor. Ofertantul
poate propune — numai printr-un inscris — tipurile de meniuri (pachete alimentare), dar nu le va putea
folosi pana nu are aprobarea scrisd din partea conducerii autoritatii contractante.

Personalul desemnat de catre institutia contractanti si personalul responsabil cu servirea
pachetului alimentar beneficiarilor autoritatii contractante vor avea obligatia si dreptul de a urmari si
verifica distribuirea hranei pe tot parcursul desfasurdrii acestor activititi, cu prezenta reprezentantului
firmei prestatoare. In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea
de sandtate a beneficiarilor, personalul desemnat de catre autoritatea contractanti si personalul responsabil
cu servirea hranei beneficiarilor autorititii contractante vor avea dreptul sd opreasca distribuirea hranei,
iar ofertantul va fi obligat sa inlocuiasca pachetul alimentar in cauza cu un altul, corespunzator, fard a
pretinde plati suplimentare.

Nota de comandd pentru numarul de pachete alimentare ce vor trebui preparate si servite
beneficiarilor se va transmite ofertantului saptamanal, pana vineri, orele 16:00 si va fi valabila pentru
mesele din sdptdmana imediat urmatoare. Aceasta se va transmite prin e-mail si/sau telefonic de catre
autoritatea contractantd prin directorul $colii Profesionale Tatarusi ori prin persoane desemnate de acesta.
Nota de comandi va contine numarul de portii (pachet alimentar) ce se vor servi beneficiarilor autoritatii
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contractante. In functie de necesitdti, modalitatea de comanda se poate stabili, de comun acord, a fi
realizata si in alte moduri.

Pachetele alimentare vor fi vidate individual sau in atmosfera controlati. Ulterior, pachetul
alimentar format din meniu si fruct va fi ambalat in vid sau atmosferii controlatd pentru fiecare
beneficiar in parte.

Pentru pachetul alimentar ofertat se va prezenta buletinul de analize aferent, realizat de
citre o institutie acreditati renar pentru urmitoarele elemente obligatorii: valoare energetici,
grisimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, proteine, fibre, sare.

Pentru pachetul alimentar se va prezenta Declaratia nutritionald vizati de medicul
nutrifionist.

Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per
categorie deprodus, in functie de situatia numéirului de copii scolarizati in luna precedenti, pe care
o va corela cusituatia existentd la furnizor. Toate pirtile implicate in procesul de distributie a
produselor alimentare vor pistra documentele justificative pe o perioadi de cel putin 3 ani,
incepind de la sfirsitul anului intocmirii acestora.

Ofertantul trebuie sd constituie stocuri de sigurantd constand in alimente si materiale de resortul
hranii la locul, timpul, calitatea si in conditiile stabilite de autoritatea contractanti, pentru a preintdmpina
intreruperea procesului de preparare a hranei;

Produsele aprovizionate vor fi insotite de documentele legale previdzute in legislatia in vigoare
(facturi fiscale, avize de insotire a marfii, avize, certificate sanitar-veterinare, declaratii de conformitate,
certificate de calitate, etc.) care vor fi prezentate autorititii contractante ori de cite ori aceasta le solicita,
in copie xerox gi in original; Produsele aprovizionate vor fi ambalate potrivit legislatiei sanitar-veterinare
in vigoare;

Ofertantul trebuie s& asigure, in lipsa unor produse prevdzute in meniurile sdptimanale, alte
produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale, cu aprobarea prealabild a conducerii autorititii
contractante, la echivalentul valoric $i nutritional al celor inlocuite;

Ofertantul trebuie s asigure conditii igienico-sanitare prevazute de actele normative in vigoare
pentru depozitarea/pastrarea in camere frigorifice §i de congelare a produselor agro-alimentare, cit si
pentru prepararea, depozitarea si transportul hranei;

Activitatea de hranire va fi realizatd pe baza meniului siptdmaénal, intocmit de citre ofertant pe
baza normelor de hrani, aprobat de responsabilului de proiect din partea autorititii contractante;

La intocmirea meniului, a pachetului alimentar saptdmanal trebuie sa se tind cont de urmatoarele:

e Realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide, glucide)

e Sortimentul alimentelor prevézute in norma de hrana

e Realizarea unor feluri de mancare cu gust apetisant, miros plicut, agreate de citre beneficiari, in
calitate de consumatori

e Mancarea s fie variata, atat prin felul produselor/preparatelor, cat si prin tehnologia culinara

Ofertantul trebuie si intocmeasca cantitativ-valoric documentele legale (note de distributie,
bonuri de predare-transfer, restituire, bonuri de repartitie-distributie, propunere meniu, etc.) pentru
distribuirea produselor agroalimentare si a altor bunuri ce intrd in consum;

Ofertantul trebuie sa permitd exercitarea controlului efectuat de catre persoanele abilitate si-
execute, respectiv responsabilul de proiect din partea autorititii contractante;
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Receptia hranei se va realiza zilnic de catre autoritatea contractanta prin persoanele desemnate. In
cazul constatarii unor deficiente in prestarea serviciilor de catering, acestea se comunicd imediat, in scris,
prestatorului;

Ofertantul are obligatia de a remedia deficientele constatate de citre autoritatea contractantii in
termen de 2 zile, iar inlocuirea alimentelor necorespunzitoare se va face in termen de maximum 1 or3;

Zilnic, ofertantul va pune gratuit la dispozitia autorititii contractante, la Scoala
Profesionald Tiatirusi, 1 (una) proba alimentari recoltata din pachetul alimentar ce urmeazi a fi
servit beneficiarilor autorititii contractante. Proba alimentari va fi piistrati de ciitre autoritatea
contractanti in frigider, timp de 48 de ore, conform normelor sanitare impuse de legislatia in
vigoare. De asemenea, hrana va fi verificatii, in mod obligatoriu, de citre personalul responsabil cu
servirea hranei beneficiarilor;

Produsele alimentare se analizeazd doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

Ofertantul poarta intreaga raspundere pentru calitatea si cantitatea serviciilor de catering.

Y. CERINTE SPECIFICE PRIVIND LIVRAREA PACHETULUI ALIMENTAR

Livrarea hranei, respectiv a pachetelor alimentare se va efectua de catre ofertant in locurile
indicate de autoritatea contractantd o datd pe zi, in intervalul orar 10:30 — 11:30. Obligatoriu, la
efectuarea livrarilor, ofertantul va prezenta urmatoarele documente: aviz de insotire a marfii, respectiv
declaratie de conformitate semnate de citre reprezentantii autoritatii contractante si ai ofertantului.

Ofertantii vor detalia variantele de pachete pentru fiecare zi a siptimanii.

Prestatorul trebuie sii livreze pachete alimentare (preparat alimentar si fruct) diferite, pe
zile ale siptimdnii, respectiv pachete alimentare (preparat alimentar si fruct) diferite pentru doui
zile consecutive.

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitiitile scolare, respectiv elev
sau prescolar, dupi caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru sigurantaalimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Transportul si distribuirea a pachetului alimentar se va face in recipiente de unica folosinti,
inchise ermetic, care si pistreze temperatura alimentelor, separat pentru fiecare fel de mincare;

Pachetele alimentare vor fi transportate in termoboxuri profesionale, cu inchidere ermetici,
pentru un transport al alimentelor in siguranti, care si mentind calititile nutritive ale fiecirui
produs;

Mijloacele de transport si/sau recipientele/termoboxurile folosite la transportul alimentelor
trebuie si fie capabile si mentini alimentele la o temperaturd adecvati si, unde este cazul, si poati
permite ca aceste temperaturi si fie monitorizate.

Transportul pachetului alimentar va fi asigurat de citre ofertant, pe cheltuiala sa, cu mijloace de
transport autorizate, pdnd la sediul unitatilor scolare de pe raza Comunei Tatarusi (Scoala Profesionala
Tatdrusi, Scoala Gimnaziala Pietrosu, Scoala Gimnaziala Uda), unde va fi predat persoanelor responsabile
cu servirea hranei in cadrul autoritatii contractante, pe baza de documente legal insotitoare.



VL. CERINTE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALA

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate
sa detinacertificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform
Ordinuluiministrului  sandtatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentruorganizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale deigiena, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice
activitatii desfasurate sauechivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sandtatii lucratorilor, cumodificérile si completarile ulterioare.

Fiecare persoand/salariat implicat/a in derularea contractului (bucatar, ajutor de bucatar, sofer,
persoand desemnatd cu livrarea pachetului alimentar, etc.) sau care lucreazd in zona de manipulare a
alimentelor va mentine igiena personala si va purta echipament de protectie si de lucru adecvate si curate;

Personalul care lucreazi la prepararea hranei trebuie sa aiba analizele medicale la zi si sa respecte
regulile igienico-sanitare previzute de legislatia in vigoare;

Controlul medical la angajare, respectiv controlul medical periodic al personalului care participa
in mod direct la primirea, depozitarea, prelucrarea alimentelor si distribuirea hranei preparate, se va
efectua in conformitate cu Normele de Protectia Muncii pentru Unitdtile de Alimentatie Publicd si
indicatiilor medicului din medicina muncii, putand fi verificat de autoritatea contractanta;

Distributia alimentelor se va face numai de citre persoane care detin certificat de absolvire a unui
curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform H.G. nr. 355/2007 privind supravegherea sanatitii
lucrdtorilor. cu modificarile si completarile ulterioare.

VII. CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE

Pachetul alimentar: produse de panificatie din faind integrali — piine feliati sau
batoane/chifle — 80g — maximum 50% din greutatea totali a pachetului, produse din carne si/sau
brinzeturi/derivate din lapte 40g — minimum 25% din greutatea totald a pachetului si legume —
rosii, castraveti, salatd sau alte produse similare — 40g — maximum 25% din greutatea totali a
pachetului. La acestea se adaugi un fruct.

Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitiiti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar
si pentrusiguranta alimentelor si sunt piistrate pini la servire, daci hrana nu este serviti intr-un
interval de 60 deminute de la livrare, in unititile de invitimant preuniversitar, in conditii igienico-
sanitare §i de sigurantaalimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

in situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a
scolarizirii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care
nu participd lacursuri in unitatea de invitimant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea
prevederilor legale invigoare.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unititile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar sipentru siguranta alimentelor vor pdstra si vor prezenta organismelor de control
competente documentelecomerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si
documentele care si ateste calitateasi siguranta acestora, dupid caz; unititile de invitimant au
obligatia de a pistra avizele de expeditie aferentefiecirei distributii.

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificirile si completirileulterioare. Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet,
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intoleranti la lactozi, gluten sau alte probleme denaturd medicali - se va asigura regimul alimentar
prescris de medicul specialist. Tipul de hrani de regim si cantitatea necesari se previd in anexa la
contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoali si elev.

Termenul maximum pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unititile
scolare, respectiv elev sau prescolar, dupi caz, va fi de 24 de ore de la momentul ambalirii pentru
sandviciuri.

in situatia in care hrana nu este serviti intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
produsele alimentare sunt pistrate, pina la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate
conditiile de manipulare sidepozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale
in vigoare privind igiena si sigurantaproduselor alimentare, conditii care si poati fi monitorizate si
controlate. Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pistrarea
produselor alimentare inconditii de siguranti a alimentelor previizute de legislatia in vigoare,
asigurate de ciitre beneficiar -unitatea de invatimant.

Produsele alimentare vor fi pistrate pina la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare,

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscris prin etichetare urmitorul
element: PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs alimentar
preambalat® trebuieindeplinite urmiitoarele cerinte, respectiv pentru cele distribuite de unititile de
alimentatie publici se va indica la livrare, printr-un documentscris care insoteste produsele:
denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o0 mentiune privind lotul,
respectiv data producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate vor fi
protejate impotriva oricror contamindri probabile ce pot face alimentele improprii consumului uman,
periclitarii sanatitii sau contaminirii;

In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incét sa se minimalizeze riscul
contamindrii. Se vor introduce masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii sa poata fi controlate si
evitate;

Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-
organismelor patogene sau de a forma toxine trebuie mentinute la temperaturi care sd nu prezinte risc
pentru sanatate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara temperaturii
potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele si se adapteze modalititilor de preparare, transport,
depozitare, prezentare si servire;

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscrise prin etichetare urmitoarele
elemente obligatorii:

a) denumirea produsului (spre exemplu, sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt, cascaval si salati, etc.)
b) lista ingredientelor;

¢) substante care provoacd alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de caracteristici
grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%, cascaval y%;

e) cantitatea neti;



f) data-limita de consum, sub forma: ,,expira la data de”, cu inscrierea necodificati a zilei, lunii si anului;

g) conditii de depozitare — se mentioneazi inclusiv intervalele de temperatura pentru mentinerea
parametrilor de calitate si siguranta a produselor alimentare;

h) declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionala trebuie sa contind urmitoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi
grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare. in aceasta ordine:

Declaratie nutritionali 100g

Valoare energetici (Kj/kcal)

Grasimi (g), din care

Acizi grasi saturati (g)

Glucide (g), din care

Zaharuri (g)

Fibre (g)

Proteine (g)

Sare (g)

Declaratia nutritionala se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in format liniar;

Mentiune privind lotul: in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi, lun, an, nu
este necesara inscrierea lotului;

Elemente de avertizare, astfel: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”

Denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor;

Este interzisa pastrarea alimentelor (pachetului alimentar) de la o masi la alta.

VIIL. CERINTE SPECIFICE PRIVIND CAPACITATEA TEHNICA SI PROFESIONALA

1. Certificatul Constatator emis, in conformitate cu legislatia in vigoare, de catre Oficiul Registrului
Comertului (sau alt document echivalent emis in conformitate cu legislatia aplicabila in tara de
rezidenta a ofertantului), din care sa rezulte cel putin urmatoarele informatii:

- datele de identificare ale operatorului economic;

- asociati/actionari;

- administratori/persoane imputernicite;

- cenzori sifsau auditori;

-domeniul/domeniile de activitate principal(e) si/sau secundar(e), codurile CAEN aferente acestora;

- sedii secundare/puncte de lucru;

- activitati autorizate: pentru activitatile specifice domeniului obiectului contractului sa se faca dovada
autorizarii conf. art. 15 din Legea nr. 359/2004.

2. Ofertantul trebuie sd detina autorizatie D.S.V. valabild la momentul prezentarii si pe toatd durata
contractului, respectiv si fie inregistrat sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor pentru
activitatea de catering;

Ofertantul trebuie sd asigure personal de specialitate calificat, necesar executarii serviciului;



Ofertantul trebuie sa dovedeasca capacitatea de productie prin detinerea de utilaje si echipamente
tehnice specializate si performante in domeniul cateringului;

Personalul angajat de catre ofertant si folosit pentru prestarea serviciului trebuie si respecte
regulile de ordine interioara prevazute in regulamentul intern al autorititii contractante;

Normele de protectia muncii, de prevenire si stingere a incendiilor, precum si cele de protectia
mediului sunt cele prevazute de legislatia in vigoare;

IX. DURATA SERVICILOR

Serviciile de catering vor fi prestate pana la data de 31 decembrie 2024, in baza contractului de
achizitie publica ce se va incheia in urma procedurii proprii de achizitie publica.

VIIL. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHINCE

Propunerea tehnica se va elabora, astfel incit aceasta sa respecte in totalitate cerintele previzute
in caietul de sarcini. Ofertantul are obligatia de a face dovada conformititii serviciilor care urmeaza si fie
prestate cu cerintele prevdzute in caietul de sarcini. In acest scop propunerea tehnicd va contine
comentarii si specificatii tehnice prin care si se demonstreze corespondenta propunerii tehnice cu
specificatiile tehnice respective precum si alte documente solicitate.

Ofertantul va trebui sa raspunda punctual la toate cerintele cuprinse in prezentul caiet de sarcini si
sé detalieze in propunerea sa tehnicd modalititile si mijloacele prin care produsele ofertate indeplinesc
aceste cerinte, astfel incat comisia de evaluare sa aibd posibilitatea evaluarii acesteia cu respectarea
prevederilor legale aplicabile.

Propunerea tehnici se va intocmi intr-o maniera organizata, concreta si profesionista, astfel incét
procesul de evaluare a ofertelor sa permita identificarea facild a corespondentei informatiilor cuprinse in
oferta cu specificatiile tehnice din caietul de sarcini.

Propunerea tehnicd va corespunde cu cerintele prevazute in prezentul Caiet de Sarcini si va fi
corelatd cu propunerea financiard, sub sanctiunea respingerii ofertei ca neconforma in baza art. 137 alin. 3
litera d) din HG nr. 395/2016.

Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice minimum 10 variante de meniuri (vor include
meniuri normale si pentru restrictii alimentare) cu respectarea prevederilor prezentului caiet de sarcini.

In cadrul propunerii tehnice se vor prezenta si urmitoarele documente:

a) Autorizatie de functionare emisa de Directia Sanitar-Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor,
in copie conforma cu originalul;

b) Autorizatie DSP sau echivalent (Notificare DSP), in copie conformi cu originalul;

¢) Aviz/Autorizatie de functionare emis(ii) de Primirie, vizata pe anul in curs, in copie conformi cu
originalul;

d) Lista persoanelor angajate care vor fi implicate in producerea, manipularea si distributia
meniurilor insotitd de Certificatul/certificatele de absolvire a unui curs de notiuni fundamentale de
igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sinititii si al ministrului educatiei nr.
2209/4469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igieni si Fisid de aptitudini
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specifice activitatii desfasurate, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sanatatii lucritorilor, cu modificirile si completirile ulterioare, in copie conformi cu originalul.

e) Declaratie pe propria rispundere prin care va dovedi faptul ca la elaborarea ofertei a tinut cont
de respectarea obligatiilor in domeniul social si mediu si la conditiile de munca si protectia muncii
(conform prevederilor art. 51 alin. (2) din Legea nr. 98/2016) si ¢d le va respecta pe parcursul
indeplinirii contractului de servicii. Informatii detaliate privind reglementirile care sunt in vigoare
si se referd la conditiile din domeniul mediului, social, si al relatiilor de munci, se pot obtine de pe
site-ul: http://www.mmuncii.ro, http://www.mmediu.ro.

f) Pentru indeplinirea cerintei privind factorul de evaluare Lantul de aprovizionare — canale scurte
de aprovizionare ofertantul va prezenta un document relevant din care sa reiasa pozitia
ofertantului in lantul de aprovizionare (producitor / primul intermediar / al doilea intermediar).

g) Pentru indeplinirea cerintei privind factorul de evaluare Cea mai scurtii distanta de la locul de
productie la locul de consum ofertantul va prezenta o declaratie pe propria rispundere in care va
mentiona adresa locatiei de la care vor fi livrate pachetele alimentare si numirul de kilometri de
parcurs pini in Comuna Titirusi, Judetul Iagi. Distanta se calculeazi luind in considerare cea mai
scurtd distantd din punct de vedere rutier.

h) Pentru indeplinirea cerintei privind Materialele de ambalare reciclate ofertantul va prezenta un
document relevant din care si rezulte procentul materialelor reciclate din totalul celor folosite in
realizarea ambalajelor.

Intocmirea propunerii tehnice cu nerespectarea cerintelor anterior mentionate va conduce la
declararea ofertei drept neconformd in conditiile art. 215, alin. (5) din Legea nr. 98/2016 privind
achizitiile publice, coroborat cu art. 137, alin. (3), lit. a) din H.G. nr. 395/2016.

Dacii propunerea tehnicA nu va satisface cerintele caietului de sarcini, oferta va fi
considerati neconforma.

Autoritatea contractantd indeamna operatorii economici si viziteze amplasamentul unitatilor
scolare de pe raza Comunei Tatdrusi, astfel incit acestia sd poatd oferta in cunostinta de cauza.

Orice cheltuiald suplimentard rezultati din evaluarea necorespunzitoare a prestirii
serviciilor de catering ce urmeazi a fi prestate va fi suportata, in mod exclusiv, de ciitre prestatorul
serviciilor.

IX. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII FINANCIARE

Ofertantul va prezenta propunerea financiard in corelatie cu toate elementele din Caietul de
sarcini. Modul de prezentare a propunerii financiare — se va prezenta Formularul de ofertd care va fi
insotit de Centralizatorul de preturi. Lipsa formularului de oferta reprezinta lipsa propunerii financiare,
respectiv lipsa actului juridic de angajare in contract, ceea ce atrage incadrarea ofertei in categoria
ofertelor inacceptabile.

Ofertantul va include in propunerea financiara toate si orice costuri legate de serviciile care fac
obiectul contractului. Pretul contractului este ferm si nu se ajusteazi. Plata se va efectua pentru numérul
de meniuri efectiv livrate, pe baza centralizatoarelor zilnice intomite.

Nu se accepta oferte partiale si nici oferte alternative. Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din
punct de vedere al continutului, pe intreaga perioadd de valabilitate si trebuie semnatd pe propria
raspundere de catre reprezentantul legal al ofertantului sau de cétre persoana imputernicitd de cétre acesta.
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Ofertantii trebuie sii introducii o defalcare a costurilor, exprimate in lei firi T.V.A., per
pachet alimentar, pe categorii (de ex. livrare, servicii, materii prime).

X. FACTURAREA SERVICIILOR PRESTATE

Facturarea serviciilor prestate se va face o data pe lund, in baza centralizatorului portiilor zilnice
livrate. Facturile fiscale vor reflecta sumele mentionate in avizele de insotire a marfurilor si a proceselor
verbale de receptie.

La solicitarea expresd a autoritdtii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta copii dupa
documentele legate de achizitionarea produselor livrate sub forma de alimente nepreparate sau preparate
ca hrand pentru beneficiarii autoritatii contractante (facturi fiscale, avize de insotire a marfii, certificate
sanitar-veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate, alte avize, etc.).

XL PRETUL CONTRACTULUI

Pretul pentru serviciile prestate in baza contractului este cel prezentat in propunerea financiari
(ofertd) exprimat in lei si riméne ferm pe toata durata contractului.

In functie de limita fondurilor alocate pentru indeplinirea acestui contract, in functie de alocatia
zilnicd de hrand stabilitd conform legii sau a unor situatii neprevdzute la incheierea contractului
(modificari de efective — numar de persoane beneficiare ale autorititii contractante), autoritatea
contractantd isi rezerva dreptul de a suplimenta sau diminua cantitatile, respectiv numérul de pachete
alimentare, in raport cu numdrul beneficiarilor prezenti in cadrul autorititii contractante pe durata
derularii contractului, fira a modifica pretul unitar.

Valoarea ofertei va contine toate cheltuielile legate de achizitionare produse, transport, ambalare,
livrare, etc.

XII. MODALITATI DE PLATA

Plata se va efectua prin virament bancar — ordin de platd, in contul ofertantului, deschis la
Trezoreria Statului, cu respectarea prevederilor art. 9, alin. (1) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile
publice, pe baza de factura fiscala (in original).

XIII. CRITERII DE ATRIBUIRE

NR. DENUMIRE DESCRIERE PONDERE
CRT. FACTOR DE EVALUARE
L, Pretul ofertei Componenta financiara 50%
Punctaj maxim: 50

Algoritm de calcul — punctajul se acorda astfel:

a) Pentru oferta admisibila cu preful cel mai scizut se acorda punctajul maxim, respectiv 50 de
puncte.

b) Pentru restul ofertelor admisibile, punctajul se va calcula utilizind urmatoarea formula:
Ppret (n) = Pret (min)/Pret (n) x Punctaj maxim alocat, unde:

Pret (n)- pretul ofertei admisibile aflata sub evaluare.

Pret (min) - cel mai scdzut dintre preturile ofertelor admisibile;

2. | Lantul de aprovizionare — canale scurte | Componenta tehnica 20%
de aprovizionare Punctaj maxim: 20
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Algoritm de calcul — punctajul se acorda astfel:

Punctajul obtinut (P. lant produs) se determina astfel:

- in cazul in care ofertantul are calitatea de producator final al produselor (este situat pe pozitia
1 in lantul de aprovizionare pentru 50%+1 din produsele ofertate) se acorda 20 puncte;

- in cazul in care ofertantul este primul distribuitor/intermediar pe piatd al produselor (este
situat pe pozitia 2 in lantul de aprovizionare si are o relatie comerciala directa cu producatorul
final pentru 50%+1 din produsele ofertate) se acordd 10 puncte;

- in cazul in care ofertantul este al doilea sau mai mult de al doilea distribuitor/intermediar pe
piatd al produsului (este situat pe pozitia 3 sau mai mult in lantul de aprovizionare si nu are o
relatie comerciala direct cu producatorul final pentru sub 50% din produsele ofertate) se acorda
0 puncte (nu se acordad punctaj).

Noti: Ofertantul va prezenta un document relevant din care sa reiasa pozitia ofertantului in
lantul de aprovizionare (producator / primul intermediar / al doilea intermediar)

Cea mai scurtd distantd de la locul de | Componenta tehnica 20%
productie la locul de consum Punctaj maxim: 20

Algoritm de calcul — punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cea mai scurta distanta de la locul de productie la locul de consum (Comuna Tatérusi,
Judetul lasi) se acorda punctajul maxim alocat, 20 puncte.

b) Pentru celelalte distante punctajul se calculeaza proportional, astfel:

Pentru celelalte distante punctajul D(n) se calculeaza proportional, astfel:

D(n) = (Distanta mini ofertata/Distanta n) x punctajul maxim acordat.

Notia: Ofertantul va prezenta o declaratie pe propria raspundere in care va mentiona adresa
locatiei de la care vor fi livrate pachetele alimentare si numarul de kilometri de parcurs pina in
Comuna Tatarusi, Judetul lasi. Distanta se calculeaza ludnd in considerare cea mai scurtd
distantd din punct de vedere rutier.

Materialele de ambalare reciclate Componenta tehnica 10%
Punctaj maxim: 10

Algoritm de calcul — punctajul se acorda astfel:

- produsele de catering sunt livrate in ambalaje secundare si/sau de transport din materiale
reciclate in proportie de minimum 50% se acorda 10 puncte;

Se acordad 0 puncte in cazul in care nu sunt prezentate documente relevante din care si rezulte
procentul materialelor de minimum 50%

Noti: Ofertantul va prezenta un document relevant din care s rezulte procentul materialelor
reciclate din totalul celor folosite in realizarea ambalajelor.

Punctajul pentru fiecare factor de evaluare va fi calculat utilizind informatiile cuprinse in oferta tehnica si
financiara, dupa caz.

Modalitatea de departajare a ofertelor cu preturi egale clasate pe primul loc: In cazul in care doud sau mai
multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaje egale, departajarea se va face avind in vedere
punctajul obtinut la factorii de evaluare in ordinea descrescitoare a ponderilor acestora. in situatia in care
egalitatea se mentine, autoritatea contractantd are dreptul sa solicite noi propuneri financiare si oferta
cAstigatoare va fi desemnata cea cu propunerea financiard cea mai mica.

Nume Anghelina Iulian
Functie Responsabil achizitii publice

Semniturai /? g -
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